
Donna Delia Passito
Denominazione | Bianco Passito 
Colline Pescaresi IGT

Uve | Trebbiano, Pecorino, 
Cococciola, Montonico, Passerina

Comune | Città Sant’Angelo (PE)

Altitudine | 300 metri sopra il livello 
del mare

Esposizione | Nord est

Composizione del terreno | Argilla di 
media densità

Sistema di allevamento | Filari e 
pergola abruzzese

Età media dei vigneti | 15 anni

Produzione media | 90 hl/ettaro

Epoca della vendemmia | Settembre

Vendemmia | manuale, con 
meticolosa cernita delle uve 
raccolte in cassetta.

Vinificazione | appassimento delle 
uve su graticci, pressatura con 
antico torchio dell’800 e 
fermentazione spontanea con i 
propri lieviti. 

Affinamento | in acciaio per 48 mesi 
e in bottiglia per 12 mesi. 

cl 75

14°-16°C14% vol.



www.dalesiovini.it

Note di degustazione

Intenso e persistente, 
floreale e fruttato

Ambrato

Limpido

Fiori appassiti e frutta matura, 
fichi secchi, miele d’acacia

Formaggi, pasticceria fresca e 
secca. 


